ЛАБОРАТОРНЕ ЗАНЯТТЯ № 6
Оцінювання якості переробки олійної сировини. Технологічна схема виробництва олії
Мета: навчитися оцінювати якість переробки олійної сировини, закріпити знання із складання технологічних схем.
Матеріали та обладнання:	насіння соняшнику, терези, бюкс, сито з отворами діаметром 3 мм, розбірна дошка, олія, конічна колба, мірний циліндр, етиловий спирт, штатив, бюретка, 1% фенолфталеїн, 0,1н КОН, Державні стандарти на насіння соняшнику та олію.
Література. Л-1, C. 145–149, Л-4, С.179–184.
Методичні вказівки
Ознайомитися з методиками та зробити аналіз якості соняшникової олії, скласти технологічну схему виробництва олії.
Завдання 1. Оцінювання якості переробки олійної сировини. 
а) Записати вимоги стандарту до насіння соняшнику (додаток 2):
під час здавання-приймання (обмежувальні): 
· вологість насіння — не більше 8–10 %
· смітна домішка — не більше 3 %
· олійна домішка — не більше 7 %
· зараженість шкідниками — не допускається
· насіння повинно бути здоровим, без стороннього запаху та плісняви
під час зберігання (базисні): 
· вологість — до 7 %
· смітна домішка — до 2 %
· олійна домішка — до 3 
· температура насіння — не вище 10–15 °C
· відсутність шкідників та самозігрівання


б) Закінчити схему, записати методику визначення вмісту явних смітної та олійної домішок у насінні соняшнику та виконати дослід:
                                                Домішки насіння олійних культур

                          смітні                                                               олійні
- частини стебел і листя                                   - пошкоджене насіння
- лузга                                                                - недорозвинене насіння
- пил                                                                   - проросле насіння
- камінці                                                            - насіння інших олійних культур
- грудочки землі                                               - биті ядра 

Методика: 
1. Відбирають середню пробу насіння.
2. Зважують наважку 100 г.
3. Насіння просівають через сито з отворами 3 мм.
4. Вручну відбирають смітні та олійні домішки.
5. Кожну фракцію зважують окремо.
6. Вміст домішок визначають у відсотках від маси наважки.
Дослід 1. Визначити вміст явних смітної та олійної домішок у насінні соняшнику. Результати занести до таблиці:

	Показник
	Маса, г
	Вміст, %

	Наважка
	100
	100

	Смітна домішка
	2
	2

	Олійна домішка
	4
	4



Зробити висновок про відповідність стандарту 
Висновок:
Вміст смітної та олійної домішок не перевищує допустимі норми, тому насіння відповідає вимогам стандарту.
в) Записати методику визначення кислотного числа олії та виконати дослід. 
Методика визначення кислотного числа олії:
1. У конічну колбу відмірюють 5 г олії.
2. Додають 50 мл етилового спирту.
3. Вносять 2–3 краплі фенолфталеїну.
4. Титрують 0,1 н розчином КОН до появи рожевого забарвлення.
5. Фіксують об’єм витраченого лугу.
6. Кислотне число обчислюють за формулою:
Дослід 2. Визначити кислотне число олії нерафінованої.
 
Приклад розрахунку
M = 5 г
V = 2,0 мл
K = 1
X=  =2,24 
Кислотне число = 2,24 мг КОН/г.
                                                                                                                                           Таблиця 6.1
                                                   Показники якості олії нерафінованої

	Назва
показника
	
	Характеристика показників олії

	
	
	нерафінірованої

	
	
	невимороженої
	вимороженої пресової

	
	вищого
ґатунку
	першого
ґатунку
	другого
ґатунку
	вищого
ґатунку
	першого
ґатунку

	Колір
	світло-жовтий
	жовтий
	темно-жовтий
	світло-жовтий
	жовтий

	Запах і смак
	властивий соняшниковій олії
	властивий соняшниковій олії
	допускається слабкий сторонній
	властивий соняшниковій олії
	властивий соняшниковій олії

	Кислотне число, мг КОН/г
	до 2,25
	до 4
	до 6
	до 1,5
	до 2,25

	Прозорість
	прозора
	допускається слабке помутніння
	допускається осад
	прозора
	прозора


За таблицею 6.1. зробити висновок про відповідність стандарту 
Висновок:
Отримане кислотне число становить 2,24 мг КОН/г.
Це значення не перевищує допустиму норму для нерафінованої соняшникової олії вищого ґатунку (до 2,25 мг КОН/г).
Отже, досліджена олія відповідає вимогам стандарту і належить до вищого ґатунку.

Завдання 2. Технологічна схема виробництва олії
а) Заповнити пропуски в технологічній схемі виробництва олії різними методами.
                                                                 Очищення насіння від домішок


                                                                            сушіння насіння


                                                               обрушування (шеретування)


                                                                    відокремлення лузги


                                                                        подрібнення ядра


                                                           плющення (одержання м’ятки)


відокремлення олії пресом                                          форпесування
очищення (фільтрація) олії                                    екстракція в бензині, гексані чи  бутан-пропані 

                                                                
                                                                                                       місцела (розчин олії в розчиннику)


                                                                                                         охолодження та очищення олії

б) Пронумерувати проміжні продукти виробництва олії в порядку їх отримання:
4. місцела;
3. мезга; 
2. м’ятка; 
1. рушанка.
в) Ознайомитися із способами очищення олії та заповнити таблицю:
	Спосіб очищення
	Від чого очищена
	Назва продукту

	первинний
	механічні домішки (частинки насіння, пил, осад)
	первинно очищена олія

	гідратації
	фосфоліпіди, білкові та слизові речовини
	гідратована олія

	рафінації слабкими розчинами лугу
	вільні жирні кислоти
	рафінована олія

	адсорбційної рафінації
	барвники, залишки фосфоліпідів, домішки
	вибілена олія

	дезодорації
	запахи, леткі речовини, смакові домішки
	дезодорована олія



Висновок: 
У ході роботи було проведено оцінку якості насіння соняшнику та нерафінованої олії. Визначено вміст домішок і кислотне число олії. Розглянуто технологічну схему виробництва олії та способи її очищення. Отримані результати дозволяють оцінити придатність сировини до переробки та відповідність продукції вимогам стандартів. 
Контрольні питання
1. Які показники якості перевіряють під час здавання-приймання насіння олійних культур? 
Під час здавання-приймання насіння олійних культур визначають основні показники якості, які характеризують його придатність до зберігання та переробки. До них належать: вологість насіння, вміст смітної та олійної домішок, зараженість шкідниками, запах і колір насіння, ступінь пошкодженості та засміченості, а також олійність. Також перевіряють температуру насіння та наявність плісняви чи сторонніх запахів. Ці показники дозволяють оцінити якість сировини та визначити можливість її подальшого використання для виробництва рослинної олії.
[bookmark: _GoBack]2. Як називається продукт подрібнення ядра насіння соняшнику під час виробництва олії? 
Продукт подрібнення ядра насіння соняшнику називається м’ятка. Вона утворюється після подрібнення очищеного ядра і має вигляд дрібної маси. М’ятку використовують у подальших технологічних процесах виробництва олії, зокрема під час плющення, пресування або екстракції, що сприяє більш повному виділенню олії з насіння

3. Які розчинники використовують під час екстракції олії? 
Під час екстракції рослинної олії застосовують органічні розчинники, які добре розчиняють жири. Найчастіше використовують екстракційний бензин, гексан, а також бутан-пропанову суміш. Ці речовини здатні ефективно витягувати олію з подрібненої сировини. Після екстракції розчинник відокремлюють шляхом випаровування і повертають у виробничий процес, а отриману олію додатково очищають.

